
BB/NR HB/AI

950          0

BB/NR HB/AI

1,000            0

Food prepared andserved may contain traces of allergen. If you need additional

informationplease contact our ExecutiveChef or Food &Beverage Manager.  

Consumingrawor undercooked meat, poultry, seafood, shellfish or egg may lead 

toincreasedrisk ofillness, especially foryoungchildren, elderly, pregnant women 

andifyouhavecertainmedical conditions.

La nourriture preparée et servie peut contenir des traces d’allergènes.
Si voussouhaitez recevoir plus d’informations, veuillez contacter notre Chef Exécutif 

ounotreDirecteurdela Restauration. Consommer cru ou mi-cuit de la viande, 

volaille, fruit de mer, crustacé ou oeuf peut menerà une augmentation des risques

d’indisposition, spécifiquement pour les enfantsenbas âge,personneâgée, 

femme enceinteet si vous avez certaines restrictions médicales.

*Tiramisu

*Cannolo di ricotta

825

825

0

0

825 0

825 0

*Cassata

*Biscotto di mandorla con 

variante  di frutti di bosco
Almond cookies with assorted red fruits

0

Cookies aux amandes avec un assortiment

de fruits rouges

760 0*Frutta di stagione
Fresh fruits platter  Assiettede fruits frais

760 0*Selezione di gelati & sorbetti
Selection of ice cream and sherbet
Sélection de glaces et sorbets
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* Panna cotta e fiori

Panna cotta with flowers / Panna cotta avec fleurs

825

Choice of Sauce 
Fresh Tomato & Basil Sauce     

Tomato, basil chiffonade and olive oil 

Tomate. Basiliqueet huiled’olive

Alio Olio       
Fresh garlic, black pepper, chili flakes, pecorino 

Romano, extra virgin olive oil & herbs

Ail frais, poivre noir, flocons de piment, pecorino 
romano, huile d'olive extra vierge et herbes

Sacrechien Al Cartoccio
Sacrechien, cherry tomato, capes, Kalamata olive, 

basil 

Sacrechien, tomatecerise, câpres, olive Kalamata, 
basilic

Creamy Chicken and Mushroom Sauce
Chicken, mushroom, sun-dried tomato, chili flakes and 

cream 

Poulet, champignon, tomateséchée, floconde 
pimentet crème

Pasta carbonara       
Panchetta, eggs and Pecorino Romano 

Pancetta, oeufset pecorino romano

Seafood Pasta     
Clams, calamari, mussels, shrimp, citron confit and 

fresh herbs

Palourdes, calamars, moules, crevettes, citron confit 
et herbes fraîches

Lobster Pasta    
Grilled lobster, garlic, cherry tomato, fresh basil and 

tomato cream sauce 

Langouste grillé, ail, tomate cerise, basilic frais et 
sauce crème tomate

1, 000           0

1, 350           0

1, 250            0

1, 250            0

Choice of artisanal pasta and Fresh Pasta as your 
request and please choose your sauce 

1, 500         400

2, 400      1,300

Red Tuna Carpaccio / Carpaccio de thon        
Served with citrus dressing, slow cooked cherry tomato, 

grapefruit and panache green mix 

Servi avec sa vinaigrette aux agrumes, tomates cerises, 
pamplemousse et mélange de salades vertes

Antipasto Platter/Plateau d'antipasti
Coppaham, bresaola, salami Milano, prosciutto, 

gorgonzola, beetroot crostini and nuts 

Jambon Coppa, bresaola, salami Milano, prosciutto, 
gorgonzola, crostini de betterave et noix

Beef Carpaccio/Carpaccio de boeuf 
Fructus extra virgin olive oil, Pecorino Romano,

rocket, truffle mayo

Huile d'olive extra vierge Fructus, Pecorino Romano, roquette, 
mayonnaise à la truffe

Summer Harvest Quinoa Salad
Sunflower seeds, chickpea, Black lentils “Beluga”, 

pomegranate, fresh garden tomato and ginger coconut dressing 

Graines de tournesol, pois chiches, lentilles noires « Beluga », 
grenade, tomates fraîches du jardin et vinaigrette noix de coco 
gingembre

1,300        100

950          0

950          0

Burrata
Served with fresh Garden tomato, pesto, rocket, 

mushroom dust and extra virgin olive oil

Servi avec tomates fraîches du jardin, pesto, 
roquette, champignons et huile d'olive extra vierge

Citronella Caesar Salad with chicken
Romaine lettuce, chicken breast, cherry tomato, 

hard-boiled egg, anchovy, parmesan, chili flakes and 

bread croutons 

Laitue romaine, Blanc de poulet, tomate cerise, œuf 
dur, anchois, parmesan, flocons de chili et croûtons 
de pain

1,000            0

950            0

Wild Mushroom Risotto
Forest Mushroom, Truffle paste, parmesan cheese     

& olive oil 

Champignons forestiers, pâte de truffe, parmesan 
et huile d'olive

Risotto Al Frutti Di Mare
Tiger prawn, clams, calamari, mussels, shrimp, 

sundried tomato and saffron 

Gambas, palourdes, calamars, moules, crevettes, 
tomates séchées et safran
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1,200            0

1,500        400

Margherita  
Tomato sauce, mozzarella, oregano, extra virgin 

olive oil

Sauce tomate, mozzarella, origan, huiled'olive
extra vierge

Garlic / A l’ail
Garlic paste, parmesan, chili flakes, olive oil

Ail, Parmesan, floconsde piment, huiled’olive

Ortolana
Tomato sauce, mozzarella, mixed grilled vegetable 

and oregano

Sauce tomate, mozzarella, mélange de légumes 
grillés et origan

Pizza flambé
Cream cheese, pancetta, fresh onions 

Crème de fromage, pancetta, oignons frais

Diavola
Picante, beef spicy sausage, chili, tomato and 

mozzarella 

Picante, saucisse épicée de bœuf, chili, tomate et 
mozzarella

Burrata e crudo
Burrata, Parma ham, tomato

Burrata, jambonde parme, tomate

Frutti di mare        
Tomato sauce, mozzarella, fish, mussels, shrimp, 
calamari and herbs 

Sauce tomate, mozzarella, poisson, moules, 
crevettes, calamars et herbes
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950              0

950              0

950              0

1,000              0

1,000              0

1,200              0

1,500           400
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Roasted Chicken Leg            
Chicken leg, Roasted potato, vegetable and truffle sauce

Cuisse de poulet, pommes de terrerôties, legumes et sauce aux 
truffes

Whole fish of the day        
The way you want it cooked and served with 

garnish of the day

Cuit comme vous le souhaitez et servi avec la 
garniture du jour

Grilled vegetable lasagne
Fresh spinach lasagne, mixed grilled vegetable tomato sauce and cheese 

Lasagnes aux épinards frais, mélange de légumes grillés, sauce 
tomate et fromage

Harvey Rump Picanha Steak  (250g)  

Harvey T-bone Steak (300g)   

Australian Beef Fillet Tenderloin (250g)                      

Grilled lobster (500g/600g)
Lemon butter sauce and garnish

Sauce au beurre citronné et garniture

Tiger prawn (500g)
Lemon butter sauce and garnish

Sauce au beurre citronné et garniture

All Grill served with :
Roasted rosemary baby potato, Broccolini, and black pepper sauce 

Pommes de terre rôties au romarin, broccoliniet sauce au poivre noir

1,350            0

1,800         400

1,200            0

1800          650

1850           675

3200        1800

1500          600

2,400         1300
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